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Etude en 2018, dans le Gard, sur des
tomates de variété « Rose de Berne »,
cultivées sous des noyers hybrides
implantées en 1996 (17 a 20 m de
haut) et espacés en 10 x 10m.

7 modalités ont été comparées selon
le niveau de lumiere transmise aux
plantes (Tab. 1).

(O, MATERIELS ET METHODES

La fermeté, coloration et composition
en sucres, acides, caroténoides,
vitamine C et composés phénoliques
ont été analysées au laboratoire de
'unité INRAE PSH sur des tomates

récoltées dans les 7 modalités.

Tab. 1. Fourchette de variation des pourcentages d'ouverture de canopée par modalité.

Modalités Témoin Tétard Elagué Emondé
Traitements 1L 2L 2S 3L 3S 41 4S5
Rayonnements transmis 100% 60% 48% | 31% | 24% | 13% 7%

Fig. 1. Effet de 'ombrage sur le rapport sucre/acides, et les concentrations en vitamine C et lycopéne des fruits Aspect visuel: Le poids moyen des fruits ne varie
de tomate (+erreur standard)
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pas mais la coloration rouge est accentuée avec
'ombrage surtout lorsqu’il fait chaud en aout.

Qualité gustative : Un ombrage de moins de
60% ne modifie pas les teneurs en sucres ou en
acides (Fig. 1, Tab. 2). Plus 'ombrage augmente,
plus les concentrations en sucres diminuent et
les concentrations en acide augmentent (Fig.
1, Tab. 2), ce qui indique une perte de qualité
gustative.

Qualité nutritionnelle: Plus l'ombrage
augmente, plus les concentrations en vitamine C
et composés phénoliques diminuent. Par contre
les concentrations en lycopéne, pigment rouge

de la tomate, augmentent (Fig. 1, Tab. 2).

Tab. 2. Effet de la densité d'ombrage sur différents criteres de qualité des fruits de tomate des modalités. Les lettres différentes par colonne indiquent des différences
significatives. En jaune, les valeurs semblables au témoin, en bleu, des valeurs significativement inférieures et en rouge, supérieures. *:P< 0,05; **: P< 0,001

Rayonnement| Matiere |Sucres/|Glucose |Fructose|Saccharose | Vitamine| Ac. Ac. Ac. Rutine |Naringénine| Lutéine |Lycopéne 3- Phytoene
transmis / seche | acides C citrique | malique |Chlorogénique Chalcone caroténe
témoin (%) (g/kg) | (g/kg) (g/kg) | (mg/kg) | (g/kg) | (g/kg) | (mg/kg) |(mg/kg)| (8/kg) |(mg/kg)| (mg/kg) | (mg/kg) | (g/kg)
100% 6.53c | 8.61d|12.32c| 1447 ¢ 0.61c 2598d | 2.96a |0.29ab | 58.77e [9280d| 6.66¢cC 1.500d | 44.76a | 4.982c | 8.966 a
60% 6.54c | 8.94d |12.31bc|13.95de| 0.56c 278a | 0.23a | 43.69d 48.07 ab | 4.85 ab
48% 28%a | 0.25ab 50.05ab | 5.00ab
31% 0.30b 51.06 ab | 4.64 ab
24% 0.31b 4,72 ab
13%
7%

Emondée
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